
 

 

 

 

  

ご入 学
にゅうがく

・ご進 級
しんきゅう

おめでとうございます！ 
 ご入学

にゅうがく

・ご進級
しんきゅう

おめでとうございます。色
いろ

とりどりの花
はな

が咲
さ

き誇
ほこ

る中
なか

、希望
き ぼ う

に満
み

ちあふれた新年度
しんねんど

が始
はじ

まりました。皆
みな

さんの学校
がっこう

生活
せいかつ

がより充実
じゅうじつ

したものとなるように、日々
ひ び

の給 食
きゅうしょく

を通
とお

して応援
おうえん

して

いきたいと思
おも

います。１年間
ねんかん

、よろしくお願
ねが

い致
いた

します。 

 

学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

は単
たん

なる食事
しょくじ

の時間
じ か ん

ではなく、「学校
がっこう

給食法
きゅうしょくほう

」に基
もと

づき

実
じっ

施
し

される教育
きょういく

活動
かつどう

です。栄養
えいよう

バランスのとれた食事
しょくじ

を提
てい

供
きょう

するこ

とで、成長期
せいちょうき

にある子
こ

どもたちの健全
けんぜん

な発達
はったつ

を支
ささ

えることはもちろん、

健康
けんこう

によい食事
しょくじ

や食
しょく

文化
ぶ ん か

、地場
じ ば

産物
さんぶつ

、食事
しょくじ

のマナーなど、さまざまな

ことを学
まな

ぶための時
じ

間
かん

です。 

 

  

給食だより ４月号 
 坂町立給食センター 

 

適切
てきせつ

な栄養
えいよう

の摂取
せっしゅ

による健康
けんこう

の保持
ほ じ

増進
ぞうしん

。 

食事
しょくじ

について正
ただ

しい 

理
りかい

解を深
ふか

め、健全
けんぜん

な食生
しょくせい

 

活
かつ

を育
はぐく

む判
はん

断力
だんりょく

や望
のぞ

まし 

い食
しょく

習
しゅう

慣
かん

を養
やしな

う。 

明
あか

る い 社
しゃ

会
かい

性
せい

と

協同
きょうどう

の精神
せいしん

を養
やしな

う。 

自然
し ぜ ん

の恩恵
おんけい

への理解
り か い

を深め
ふ か め

、生命
せいめい

、自然
し ぜ ん

を尊重
そんちょう

する精神
せいしん

や環境
かんきょう

の保全
ほ ぜ ん

に

寄与
き よ

する態度
た い ど

を養
やしな

う。 

食生活
しょくせいかつ

が 多
おお

く の

人々
ひとびと

の勤労
きんろう

に支
ささ

えられてい

ることを理解
り か い

し、感謝
かんしゃ

する。 

食 料
しょくりょう

の生産
せいさん

、流
りゅう

通
つう

及
およ

び消費
しょうひ

について、

正
ただ

しく理
り

解
かい

する。 

伝統的
でんとうてき

な 食
しょく

文化
ぶ ん か

を

理解
り か い

する。 



 

 

 

坂町
さかちょう

にある４つの小
しょう

・中学校
ちゅうがっこう

の給 食
きゅうしょく

は、すべて「坂
さか

町立
ちょうりつ

給 食
きゅうしょく

センター」で作
つく

っています。 給 食
きゅうしょく

センターは横浜
よこはま

小学校
しょうがっこう

の体育館
たいいくかん

の１階
かい

にあります。 

衛生
えいせい

管理
か ん り

に配慮
はいりょ

された「ドライシステム」の調理
ちょうり

場内
じょうない

で、

細心
さいしん

の注意
ちゅうい

をはらいながら、「安全
あんぜん

・安心
あんしん

・おいしい給 食
きゅうしょく

」作
づく

りに努
つと

めています。牛 乳
ぎゅうにゅう

・パン・ごはんは業者
ぎょうしゃ

委託
い た く

で、各学校
かくがっこう

に直接
ちょくせつ

配送
はいそう

されます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

給 食
きゅうしょく

の食器
しょっき

は、割れにくい「強化
きょうか

磁器
じ き

食器
しょっき

」を使用
し よ う

しています。食器
しょっき

には坂
さか

町
ちょう

を

象 徴
しょうちょう

する動物
どうぶつ

や植物
しょくぶつ

が描
えがか

れています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

徹底
てってい

した温度
お ん ど

管理
か ん り

を

行
おこな

い、食 中 毒
しょくちゅうどく

防止
ぼ う し

に努
つと

めています。 

できあがりの料理
りょうり

の

温度
お ん ど

を測
はか

り、７５℃

以上
いじょう

あることを 

確
たし

かめています。 

セレクト給 食
きゅうしょく

、リクエスト給 食
きゅうしょく

、地域
ち い き

の産物
さんぶつ

・特
とく

産品
さんひん

を使
つか

った給 食
きゅうしょく

、 

広島
ひろしま

県内
けんない

統一
とういつ

メニュー「ひろしま給 食
きゅうしょく

」などを今年度
こんねんど

も計画
けいかく

しています。年間
ねんかん

を通
とお

して、みなさんが楽
たの

しみと思
おも

えるような給 食
きゅうしょく

をたくさん提供
ていきょう

していきますので、

残
のこ

さずたくさん食
た

べて下
くだ

さいね。 


